Filosofia DE AUTOR

in fiecare sezon, selectam cei mai buni struguri din plantatiile noastre din care
creem o editie limitata de vinuri Timbrus De Autor. In fiecare an avem un
asamblaj nou, unic. Este acel vin de autor care are un caracter special, individual,
unic prin elegantd si expresie.

Nu detinem o formuld unica pentru crearea vinurilor. Noi lucrdm cu natura, aerul
si pamantul pentru a aduce in pahare ceea ce se numeste terroir, adicd armonia
dintre apa, aer, soare, pamant si oamenii care-i poartd de grija.

Timbrus De Autor Blend #3 este un asamblaj exclusivist de autor, semnat de
catre Manuel Ortiz, oenologul companiei. La baza vinului stau struguri din soiuri
internationale si autohtone, selectate astfel incat, pe de o parte, sa sublinieze
caracteristicile fiecaruia si, pe de alta parte, sa extindd armonios paleta de arome
si gusturi.

Recomandam vinurile Timbrus De Autor pentru pdstrare in colectia de vinuri,
deoarece ele transmit cunoscatorilor adevarati nu doar emotii senzoriale, ci si

0 poveste fermecatoare.

PODGORIILE SI TERROIRUL

Podgoriile noastre se afld in comuna Purcari. Aceasta este cea mai valoroasa si
mai renumitd zond viticola din Moldova, unde, inca de la inceputul secolului XIX,
colonistii straini creau vinuri despre care se spunea ca nu sunt inferioare
faimoaselor exemplare frantuzesti. Aici exista soluri drenate speciale, asa-numitele
cernoziomuri sub-argiloase, bogate in minerale si in substante organice, iar
proximitatea fluviului Nistru si a luncii sale asigura stabilitatea climatica necesara.
Astfel, strugurii se coc treptat, fara modificari fatale ale temperaturii, absorbind
toatd bogatia solurilor locale, ceea ce confera vinurilor Timbrus o personalitate
unicd, imposibil de reprodus in alta parte.

Pentru crearea vinurilor Timbrus De Autor folosim struguri selectati din cele mai
bune sectoare ale terroirului, de pe butasi al caror randament nu depdseste 2 kg
si recoltati manual.

Fiecare soi ales pentru asamblaj contribuie la conturarea personalitatii finale a
vinului, aducandu-si aportul individual de culoare, aroma, saturatie, aciditate si
taninitate.

NOTITELE VINIFICATORULUI

La sfarsitul verii 2017, fiecare parcela din terroir si fiecare soi de struguri au fost

evaluate din punct de vedere al caracterului si calitdtii lor. Cele mai bune dintre

ele au fost selectate pentru a crea un vin excelent, cu un caracter individual si cu
o originalitate distincta.

Timbrus De Autor Blend #3 2017 este un asamblaj din patru soiuri de struguri
Merlot — 54%, Feteasca Neagra — 17%, Saperavi — 17% si Malbec — 12%.

Imediat dupad recoltarea manuala, boabele de struguri zdrobite sunt supuse macerdrii la
temperaturd scazuta (nu mai mare de 10 °C) timp de 24 de ore. Dupad aceea, pulpa
este supusa fermentatiei in rezervoarele de otel, la o temperaturd controlatd de
22-24 °C, timp de 5-7 zile, folosind in perioada maturdrii drojdia naturald salbatica
prezenta pe struguri si dezvoltata in microflora naturald.

Anume datoritd drojdiei naturale obtinutd pe propriul terroir, vinurile TIMBRUS
dezvaluie complet toate proprietatile soiurilor si caracteristicile gustului strugurilor.
Dupa fermentarea alcoolica, pe parcursul urmatoarelor zile, initiem fermentarea
malolactica folosind tulpini speciale.

Drept urmare, vinul devine mai stabil si dobandeste un potential mare de evolutie.
Pentru a crea acest vin folosim doar fractii de cea mai inalta calitate rezultate din
scurgerea libera a mustului, fara utilizarea suplimentara a presei, in cantitate de
50-55 decalitri pe tond de struguri.

MATURAREA IN BUTOAIE DE STEJAR

Pentru a dezvalui pe deplin calitdtile gustului, maturarea si invechirea vinului inainte de
cupajare au avut loc in butoaie noi de stejar francez si romanesc, timp de 18 luni.
Stejarul innobileaza gustul vinului, facandu-l mai complex si mai bogat si, de asemenea,
dezvaluie aromele izvorate din terroir.

Dupa cupajare si imbuteliere, vinul se matureaza suplimentar in sticle timp de cel putin
sase luni.

PROFILUL VINULUI .

Fiecare soi adaugd complexitate si dimensiune acestui vin bine echilibrat. In el vom
regasi caracterul bogat, concentrat al Merlot-ului, blandetea si catifelarea soiului
Feteasca Neagra, gustul si culoarea profundd, intensd, precum si structura din Saperavi,
iar Malbec ii conferd o nuantd pldcuta de complexitate si pldcere.

Vinul, de o culoare nobilad a rubinului, are arome complexe de cirese negre,
condimente, prune, fructe de padure salbatice si stejar.

Gustul bogat si complex, echilibrat de taninurile moi, are o aciditate revigorantd si un
post-gust indelungat, catifelat si bine structurat.

MAI BINE SA SAVURATI

Va fi 0 mare provocare sa nu serviti acest vin cand este proaspat si tanar! Cu toate
acestea, va recomanddm sd il pastrati in colectie cel putin cinci ani, timp in care el nu
va inceta sd va uimeasca cu evolutia sa spre un gust mai complex si mai bogat.

CARACTERISTICI TEHNICE
Terroir: Purcari / IGP Stefan Vodd
Vinificator: Manuel Ortiz
Anul: 2017

Merlot — 54%t, Feteasca Neagrd — 17%,

esmbial Saperavi — 17% n Malbec — 12%
Maturare in butoaie de stejar: 18 luni

Maturare in butelii la vindrie: 6 luni (pozitie orizontald)
Alcool: 14,0%
Temperatura de servire: 16-18 °C
Decantare: Minim cu o ord inainte de servire
Productie: 5 200 sticle
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